ASISTENT

Automat zatadowczy do piecéw pigtrowych
Idealny pomocnik w piekarni

Podstawowym warunkiem wypieczenia dobrego chleba, o dtugiej trwatosci, jest zastosowanie
piecow wsadowych. Ciepto zakumulowane w plycie ceramicznej potrafi podnies¢ do duzej
obje¢tosci bardzo luzne ciasta. Droge, jak osiagna¢ duza wydajno$¢ przy matych naktadach
pracy, znajdzie dla Was firma KORNFEIL.

Firma KORNFEIL oferuje caty szereg pomocnikéw do zatadowania 1 wyladowania chleba z
piecow pigtrowych, od LOPATY az po KOMPUTER.

1. R¢czne tadowanie i wyjmowanie chleba.

Najprostsza wersja obstugi piecow pigtrowych jest rgczne urzadzenie zatadowcze i lopata
piekarnicza do wyjmowania gotowego chleba. Aby przyspieszy¢ manipulacje z wypieczonym
chlebem mozecie kupi¢ drewniany ruszt wytadowczy z lekkiego drewna. Wypieczony chleb
jest recznie uktadany w wozku w celu schiodzenia.

Reczne aparaty zaladowcze

Szerokos¢ | Glgbokos¢ pigtra| Ogolna dtugosé
mm mm mm
580 1 600 1910
580 2 000 2 400
580 2 400 2 800

Ruszty wyladowcze
Szerokos¢ | Glgbokos¢ pigtra| Ogolna dtugosé

mm mm mm
570 1 600 2 000
570 2000 2400

Automatyczne urzadzenia zaladowcze ASISTENT

Nowy rodzaj urzadzen zatadowczych ASISTENT oferuje doskonalego pomocnika do
piekarni, ktory ulatwia zatadowanie i1 wyjmowanie chleba z piecéw pigtrowych firmy
KORNFEIL.

Asistent w istotny sposob ulatwi 1 przyspieszy manipulacje chlebem, odpada réwniez
wyczerpujaca praca piekarza. Ladowanie chleba na tasmg zaladowcza i jego wyjmowanie
odbywa si¢ na wysokosci wygodnej dla obstugi. W przypadku urzadzenia zatadowczego
ASISTENT super automatic, z silnikowym napedem tasmy, chleb jest osadzany na wolno
poruszajacej si¢ taSmie od strony czotowej. Wypieczony chleb jest odbierany na koncu
przeno$nika tasmowego. Wszystkie oferowane typy urzadzen zaladowczych ASISTENT sa
zawieszone na ramie pieca pigtrowego 1 umozliwiaja przejezdzanie 1 uzywanie na zmiang
kilku piecow obok siebie. Po zakonczeniu procesu tadowania lub wyjmowania chleba stét
podajacy przejedzie w gorne polozenie postojowe, gdzie obstuga ma wolny dostep do potek, a
rownoczes$nie zwolni przestrzen manipulacyjna przed piecem.

Urzadzenia zaladowcze ASISTENT automatic, napgdzane silnikami, s3 sterowane przy
pomocy programowanej jednostki sterujacej, ktéra zapewnia ich ruch, doktadno$¢ i



bezpieczenstwo. Praca obstugi polega wytacznie na wysypaniu ciasta z plecionki, zwolnieniu
wlasciwej pigtra 1 uruchomienie STARTU.
Na szczegolne zyczenie dostarczamy:
¢ automatyczne nawilzanie chleba z programowana opcja tadowania lub wyjmowania
listwy wyladowcze dla pieczywa o malej gramaturze
trasy jezdne do obstugi kilku piecéw
automatyczny START programu wypiekania
silnikowy przejazd pomigdzy piecami

Urzadzenia zaladowcze ASISTENT sa gwarancja szybkiego zaladowania luznych ciast
chlebowych.
Smaczny i trwaly chleb — dobra wizytowka piekarza odnoszacego sukces.

2. Mechaniczne urzadzenia zaladowcze

ASISTENT MANUAL

Potrafi zatadowac¢ 1 wytadowac chleb. Funkcje ruchowe urzadzenia zaladowczego wytacznie
na bazie mechanicznej. W lekkim podnoszeniu i opuszczaniu stotu podajacego pomaga
przeciwcigzar.

Wykonanie potpigtrowe.

Proste 1 szybkie obsadzanie pieca.

Praca dla jednego piekarza.

Odpowiednie do piecow 1 — 2 pigtrowych.

Dane techniczne

Oznaczenie typu S60/160 | S60/200 | S90/160 | S90/200
Szerokos$¢ robocza 600 600 900 900
mm

Glebokos¢ robocza 1 600 2 000 1 600 2 000
mm

Wysoko$¢ mm 2 660 2 660 2 660 2 660
Masa kg 310 330 370 390
Dtugos¢ z piecem 5050 | 5850 | 5050 | 5850
mm

Zastosowanie dla piecow o szerokosci pigtra 1 200 1 1 800 mm
o giebokosci pigtra 1 600 1 2 000 mm

ASISTENT AUTOMAT

to inteligentne urzadzenie, ktére zapewnia latwe i szybkie obsadzenie pieca. Funkcje
ruchowe, wytadowanie 1 migdzypigtrowe przejazdy sa sterowane przez komputer
technologiczny.

Latwa manipulacja dla obstugi.

Zalecamy do piecow 1 — 2 pigtrowych.

Wykonanie pétpigtrowe.

Dane techniczne

Oznaczenie typu 1A90/160 | 1A90/200
Szerokos$¢ robocza mm 900 900
Glebokos¢ robocza mm 1 600 2 000




Wysokos¢ mm 2 830 2 830
Dtlugos¢ z piecem mm 5243 6 043
Przytacze elektr. 0,75 0,75
Zabezpieczenie Cl6 Cl6
Masa kg 420 450

Zastosowanie dla piecow o szerokosci pigtra 1 800 mm

o giebokosci pigtra 1 600 1 2 000 mm

ASISTENT SUPER

to inteligentne urzadzenie na cala pigtro, na jedno obsadzenie.

Reczne wysypywanie plecionek 1 nacisnigcie przycisku START. To wszystko, co musicie

umie¢ i wiedzie¢ o obstudze w Waszej piekarni.
Odpowiednie dla 1-3 piecow.

Dane techniczne

Oznaczenie typu 2A120/160 | 2A120/160
Szeroko$¢ robocza mm 1200 1200
Glebokos¢ robocza mm 1 600 2 000
Wysokos¢ mm 2 660 2 830
Dlugo$¢ z piecem mm 5243 6 043
Przytacze elektr. 0,75 0,75
Zabezpieczenie Cl16 Cl6
Masa kg 440 470

Zastosowanie dla piecow o szerokosci pigtra 1 200 mm
o gtebokosci pigtra 1 600 i 2 000 mm

ASISTENT super automat
to inteligentne urzadzenie zatadowcze tam, gdzie sa wymagane najwyzsze wydajnosci
wypiekania. Komfortowo wykonane urzadzenie zaladowcze przeznaczone jest dla srednich 1

wielkich piekarni.
Wykonanie na cata pigtro.

Odpowiednie dla 1-3 piecow.
Silnikowy przejazd przez 2-3 piece.

Najbardziej poiqdany automat zatadowczy.

Dane techniczne

Oznaczenie typu 2A180/160 | 2A180/160 | 2A180/160
Szerokos$¢ robocza mm 1 800 1 800 1 800
Glebokos$¢ robocza mm 1 600 2 000 2400
Wysoko§¢ mm 2700 2700 2700
Dlugos¢ z piecem mm 5315 6115 6 920
Przytacze elektr. 1,1 1,1 1,5
Zabezpieczenie Cl6 Cl6 Cl6
Masa kg 640 690 760

Zastosowanie dla piecow o szerokosci pigtra 1 800 mm

o glebokosci pigtra 1 600, 2 000 i 2 400 mm




Podane dane techniczne odnosza si¢ do piecéw pigtrowych VARIANT.
Inne typy piecOw - patrz plan instalacyjny.

Latwa, prosta i szybka obstuga.
zdjecia:

panel sterowania pieca

tylny panel ASISTENT

tylny panel ASISTENT 120
gléwny panel ASISTENT 180
listwa wytadowcza

listwa nawilzajaca

listwa wytadowcza, nawilzajaca

Firma KORNFEIL oferuje réwniez tadowanie i wypiekanie pieczywa o malej gramaturze od
50 g bezposrednio na ptytach wypiekowych w piecach pigtrowych. Rogaliki, buiki i plecionki
wypieczone bezposrednio na ptytach, pod wptywem promieniujacego ciepta, maja dobrze
wypieczong dolng skorke, sa smaczne a w srodku sa migkkie.

Uformowane ciasto wyrasta na wywrotnicy lub w wézku w fermentatorze. Po wyro$nigciu
zostanie wysypane lub przetozone na stét automatu zatadowczego. Urzadzenie zatadowcze
ASISTENT zataduje wyros$nigte produkty bezposrednio na ptyt¢ wypiekowa. Po wypieczeniu
produkty sa wyjmowane z pétek i transportowane do ekspedycji. Ta technologia nadaje si¢ do
matych i1 Srednich piekarni.

Dla wigkszych wydajnosci, powyzej 15 000 szt., nalezy zastosowa¢ lini¢ do ciagtego
formowania 1 wyrastania produktéw. Pozostate informacje zostaly opisane w katalogu
centralnego urzadzenia K — komputer.

ZAP s.c. Maszyny i Urzadzenia Piekarnicze, 41-203 Sosnowiec, Ul. Szosowa 12
tel./fax: (032) 293-80-00, 293-80-01, 0601-942-229, e-mail: zap@zapsc.com.pl, www.zapsc.com.pl



