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entralne komputerowe sterowanie obstugi piecow wsadowych K - kamputer

R

Jest logicznym szczytem automatyzacji procesu wypiekania, przy zachowaniu zalet wypieku chieba i pieczywa w piecach wsadowych marki KORNFEIL. Zalety
wypiekania chleba i pieczywa w piecach wsadowych s3 ogdlnie znane szerokiemu piekarskiemu ogélowi, tzn. osadzanie ciasta bezpogrednio na rozgrzanych
ceramicznych plytach wypiekowych, idealne naparowanie zamknigtego pietra i stworzenie specyficznej atmosfery wypiekania w celu uzyskania prawidiowej
objetosci | podniesienia nawet bardzo luznego ciasta. Jedyna wade — wigkszg pracochlonnosg, zlikwidowaly automaty zatadowcze ASISTENT, produkowane
przez firme KORNFEIL juz od wielu lat. Ciggle surowsze wymagania rynku dotyczace jakosci sprzedawanego chleba posrednio wplywajg na strukture technolo-
gicznego wyposaZzenia piekami i konkecznosc zainstalowania ujednoliconych zestawow piecow wsadowych z jak najmniejszg obstugs, przy zachowaniu tradycyjnych
zalet piecow wsadowych. W tym celu firma KORNFEIL zaprojektowala system sterowania centralnego K - komputer.

Fiece wsadowe sterowane centralnie przez komputer, 53 standartowo wyposazone w pneumatyczne sterowanie otwierania drzwi pietra oraz sterowanie
klap odprowadzajacych pare. Specyficznie osadzony systemn czujnikdw umoitliwia uzyskanie wszystkich danych niezbednych do centralnego sterowania.
W piecach sa standartowo zamontowane gazowe lub olejowe palniki WEISHAUPT badi Elco, natomiast spaliny | pare mozna podiaczyé, dia celow

ponownago wykorzystania ciepla odpadowego | udoskonalenia pracy pieca, do EKObloku,

Nazwa llosé/azerokose Rozmiar pigtra | Powierzchnia
komor wyplekawa
VARIANT 12 41160 1 obieg | 18001600 mm | 12m
VARIANT 12 41160 2 oblegi | 1800« 1600mm | 12 m
VARIANT 1205 S 1 abieg | 1200 = 2000 mm 12
VARIANT 12/5 |  5/160 2 obiegl | 1200 = 2000 mm 12 m’
VARIANT 16 |  4/180 1 obieg | 1800 = 2000 mm 15 my
VARIANT 15 4160 2 obsegi | 1800 = 2000 mm 15 nv'
VARIANT 15 5/200 | 1 obieg | 1800 = 1600 mm 15 mr
VARIANT 18/5 | 5200 1 obieg | 1800 = 2000 mm 18 m
VARIANT 22/6 6/200 2 obiegi | 1800 < 2000mm | 22m’

idowczy automat obstugowy ASISTENT

Zapewnia pelng obsluge piecow wsadowych i to tak zaladowanie ciasta na poszczegolne pigtra, jak

| wyjmowanie gotowych produkiow z poszezegolnych pigter. Wykonanie techniczne oraz bezpieczny
przejazd w sirefie ochronnej umozliwia szybkie zatadowanie | wytadowanie pieter. Czu|niki bezstykowe
poszczegolnych polozen zapewniajg szybkie przesuwanie i obsiuge szeregu piecdw wsadowych,
Biorge pod uwage normalny czas wypieku klasycznego chleba o standardowej gramaiurze
(500-1200 g) ASISTENT zapewnia obsluge maksymalnie 5 sztuk 6-cio pigtrowych piecow VARIANT
22. Przy wypiekaniu chleba o mnie|szej gramalturze (50-500 g), bezposrednio na ceramicznych
phytach wypiekowych, nalely wyposaiyé ASISTENT w specjalny typ listwy wyladowczej,

a wydajnos¢ zestawu zaprojektowad w zaleZznosci od czasu wypieku | masy ciasta.

Wyjete, wypieczone produkty, przesuwane 53 na stof odbiorczy AS-02 lub na tasmowy przenosnik

z tasma modulows. Wymienione automaty obstugi ASISTENT mozna dodatkowo wyposazyc w listwe
nawilZzajacg lub wyladowczg listwe uchylna.
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Stanowi dodatkowe wyposaZenie
uzupeiniajace automatu obstugowego
ASISTENT i jest przeznaczony
giownie do idealnego wyjmowania
butek, ktore z powodu swojego
ksztattu majg skionnosci do spadania
Z tasmy. FPrzed wyjmowaniam
placzywa o male| gramaturze zostaje
automatycznie przychylona do
potozenia funkcy|nego.

Stanowi niezbedne uzupemienie
automatu cbstugowego ASISTENT.
Stuzy do doskonalego nawilzenia
ciasta w przypadku produktow do lego
| przeznaczonych. YW programie mozna
wybrac natezenia nawilzania i to tak
przy zaladowaniu ciasta do komory

|ak | przy wyjmowaniu wypieczonych
produktow.

Stol podajacy AS-01com

Stuzy do wygodnego wysypywania ciasta z koszyczkow, znakowania, nacinania, ewentualnie
posypywania. Umozlwia szybkie, zbiorowe przesuwania clasta na automat zatadowczy | do pieca
wsadowego. W polgczeniu z linig cigglego przygotowywania ciasta zapewnia cykliczne przesuwanie
ciasta z komory fermentacyjnej o ciagglym trybie pracy na urzgdzenie ocbstugowe ASISTENT.

Stol nawilzajacy

=tanowl odpowiednia alternatywe dla
umiaszczenia listwy nawilzajace|.

Tasma z tworzywa sztucznego umozliwia
intensywniejsze nawilzanie ciasta.
Montowana jest w przestrzeni pomigdzy
stolem zatadowczym AS-01, a automatem
ratadowczym ASYSTENT.
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Stuzy do transporiu wypieczonego chleba do pomieszczen
ekspedycji | jego czesciowego ochlodzenia. Tasma
modutowa umoiliwia plynne wznaszenie | opadanie, wraz
Z zakrecaniem trasy przenosnika. Start, stop | phynnosé
rozbiegu jest okreslana z centralnego panalu sterowania.

Stuzy do przesuwania wypieczonago chleba | szybkiego zwal-
niania automatu wyladowczego ASISTENT. Automatyczne
przesuwanie chleba na brzeg stolu umozliwia szybkie odbie-
ranie wypieczonego chleba na wysokoscl wygodne| dia obstugi.
Ten jest potem wytadowany na wozki lub do pojemnikow
transportowych. Przy wypiekaniu produktow o matej gramaturze
stal AS-02com jest dostosowany do bazposredniego wysypy-
wania produktow do pojemnikdw transporiowych.
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Jast to kofcowe urzadzenie przenoénika lasmowego SESEATRIFSESINTE E AR e Sluzy do wygodnego odbierania wypieczonego
W pomieszczeniu ekspedycjl, zapewniajace plynne chieba. Jest wyprodukowany | dostarczany

zesliznigcie wypieczonego chleba z wysokosci

w réznych srednicach, w zaleznosci od typu

transportowe| +2,00 m na obrotowy stdt odbierajgcy pieca w zestawie | llosci jednorazowo

o wysokoscl +0,85 m.

wycigganego chleba.
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Stanowi dotykowy, kolorowy displey (touch screen) polaczony z centralng, komputerows jednostka sterujaca | pamieciows, umieszczong w giowne|
tablicy rozdzielcza). Niniejszy panel staruje | kontroluje wszystkie nize) wymienione urzadzenia i dodatki:

poszczegoine piece wsadowe VARIANT
automat obstugowy ASISTENT

- stot nawilzajacy obrotowy stél odbierajacy
- tasmowy przenosnik chiodzacy

jesli wymaga tego praca réwniez komory fermentacyjne | komory fermentacyjne o ciagltym trybie pracy

Jedyny w swoim rodzaju software (oprogramowanie) K-VAR zostal utworzony przez firme KORNFEIL do celdow wypiekania w piecach wsadowych,

d centralne sterowanie przy pomocy niniejszego software wszystkich urzadzen peryferyjnych uwzglednia wszysikie specyfiki gazowych piecdw wsadowych.
Umozliwia czulg prace poszczegolnych palnikow grzewczych WEISHAUPT lub ELCO oraz kontrole wszystkich funkcji piecow, ukierunkowanych na
osiagnigcie jak najwyzsze| jakoscl produkiow piekamiczych. Oprocz elementow kontrolnych i bezpieczensiwa software umozliwia ustawienie | zapisanie

w pamigci nastepujacych funkcji;

czas wypieku
temperatura wypieku
krzywa wypieku
- ilosé pary
okres naparowania
otwieranie | zamykanie odprowadzenia pary
automatyczne otwieranie | zamykanie
szyby Komory
- wentylowanie przestrzeni przed pigtrami
automatyczne zatadowanie ciasta
automatyczne wyjmowanie produktow
wybar pigtra do zatadowania | wyltadowania
nawilzenie ciasta przed zaladowaniem
nawilzenie wypieczonego chieba przy wytadunku
' prace przenosnika tasmowego
pracg obrotowego stolu odbierajgcego
prace tasmy odbierajgce|
prace stolu podajacego ASO1
prace stolu odbierajgcego ASO2
dziatanie komory fermentacyjnej lub komory
fermentacyjnej o ciaglym trybie pracy
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Po ustawieniu wymienionych funkcji tworzone sa programy wyplekanla poszczegolnych sortymenlow
produktow piekamiczych. Software umozliwia ustawienie | zapisanie 99 programow wyplekania, Poszczegdine
Ijrr:lgrarny aZielq sig na dwie grupy: przygolowawcze {HEQEEWEHEE:I | wypiekania. Zakres praw przy ustawianiu
sterowaniu programem umozlwia zmiang programu wypiekania wytgcznie osobom uprawnionym. W czasie
pracy odbywajacego sig¢ programu wypiekania mozliwe jast wplywanie | zmiana okreslonych funkcji tylko do
pewnego stopnia poziomu, w zaleznosci od ustawienia zakresu obowiazkow dla konkratnych pracownikow.
Howniez funkcje serwisowe sa przydzielone poszczegdinym grupom wediug poziomu uprawnien. MNiekiore
funkcje sg dostepne wylacznie dla serwisowego | montazowego pracownika firmy KORNFEIL. Zapewnione
zostalo zdalne polgczenie z firma serwisowa oraz pewna mozliwosc regulac)l ustawionych wartosci wg
wymagan uzytkownika.
Software umozliwia komunikacje terminalowa panelu sterowania z normalnym PC oraz tworzenie nowych
Emgramﬁw w Kancelaryjnym zaciszu, poza pracg zakiadu piekamiczego.

iezbedng funkcia jest archiwizowanie procesu wypiekania dla celdw kontroll wsteczne| oraz diatego, ze
wymagajq lego normy | przepisy odnoszgce sie do produkcii spozywcze|,



ALTERNATYWNE ZESTAWY CENTRALNEGO STEROWANIA PIECOW WSADOWYCH K-computer

(1) Piec wsadowy VARIANT (2] Automat zatadowczy ASISTENT (3) Stol podajacy ASO1 (4) Tasmowy przencénik chisba
(5] Odbierajgcy st obrotowy (7) Taéma odbieraigca (&) Spiraina pochylnia (9) stétodbierajacy AS02 (6] Centralny panel sterowania i regulaci

TECHNOLOGICZNA LINIA PRODUKCJI CHLEBA
Wydajnos¢ 1300 kg/godz.

Wisadowy piec — VARLANT

2 4 b
WARIANT 22 | VARIANT 23
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;f;l KOR" FEIL WWW.KORNFEIL.CZ

2|  spol.sro. CEJC  PRODUKCJA-SPRZEDAZ-MONTAZ-SERWIS

KORNFEIL, spol. s r. 0., Brnénska 1, 696 14 Cejc¢, tel.: 518 309 611, fax: 518 309 610, e-mail: kornfeil @ kornfeil.cz
JAKOSC-DOSTEPNOSC CENOWA-WIARYGODNY PARTNER SERWISOWY NA PRZYSZLOSE




